Schoko-Knusper-Taler (ohne
Milch, ohne E1)

Zutaten fiir ca. 55 Stiick:

Teig:

125 g Margarine

175 g Mehl

3 Essloffel Puderzucker
2 Essloffel Kakaopulver

AuBBerdem:
2 Essloffel Zucker
75 g grob geriebene Walnusse

Zubereitung:

Alle Teigzutaten rasch verkneten.

Zucker und geriebene Walnusse mischen und auf eine ausreichend
grolBes Stluck Frischhaltefolie verteilen.

Den Teig zu einer Rolle von etwa 20 cm rollen, auf das
Walnussgemisch geben und darin weiter auswalzen bis der Rand
schon mit den Nussen umgeben ist, den Rest entfernen.

In die Frischhaltefolie wickeln und fur 60 Minuten in den
Kihlschrank stellen.

Aus den Teig dunne Scheiben schneiden und auf ein mit
Backpapier belegtes Blech legen. Im vorgeheizten Backofen bei
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175°C etwa 15 Minuten backen.
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