Eierlikor Muffins/Cupcakes

Zutaten fiir ca. 12 Stiick:

Zutaten:

250 g Eier

250 g Zucker

250 g flussige Butter
4 cl Eierlikor

250 g Mehl

Fullung:

500 ml Sahne

1 Packchen Sahnefest
30 g Puderzucker

20 g Raspelschokolade

AuBBerdem:
Butter fur die Form oder Papierformchen

Zubereitung:

Den Backofen auf 180°C vorheizen. Die Eier verquirlen und mit
dem Zucker verruhren. Die flissige Butter nach und nach
dazugeben. Den Likor unterriuhren.

Das gesiebte Mehl unter Ruhren unterheben. Den Teig bis zu
zwel Drittel HOhe in die Muffinsformchen einfullen. Im
Backofen 20 — 25 Minuten goldgelb backen.

Nach dem Backen die Muffins noch 5 Minuten in der Form ruhen
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lassen, dann aus der Form losen und auf einem Kuchengitter
auskihlen lassen.

Fir die Fullung Sahne etwas anschlagen, dann den gesiebten und
mit Sahnefest gemischten Puderzucker dazugeben und steif
schlagen. Die Muffins quer durchschneiden und mit einen
Spritzbeutel (mit Sterntille) die Muffins in der Mitte und
oben fullen. Mit Raspelschokolade bestreuen.
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