Flammende Herzen

Zutaten fir 30 Stick:

Teig:

40 g gemahlene Mandeln

40 g Zucker

140 g Mehl

100 g kalte Butter oder Margarine

Marzipanmasse:

125 g Marzipanrohmasse

70 g Puderzucker

2-3 Essloffel verquirltes Eiweil

AuBerdem:
2-3 Essloffel rote Konfiture

Zubereitung:

Fir den Teig die Mandeln, Zucker, Mehl und Fett rasch zu einen
glatten Teig verkneten. In Frischhaltefolie wickeln und fur 1
Stunde in den Kihlschrank stellen.

Die Marzipanrohmasse mit dem Puderzucker verkneten und mit
Eiweils verruhren, bis die Masse spritzfahig ist.

Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache dunn ausrollen.
Herzen (Durchmesser 5 cm) ausstechen und auf ein mit
Backpapier belegtes Blech 1legen.

Die Marzipanmasse in einen Spritzbeutel mit kleiner Sterntulle
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geben und als Rand auf die Herzen spritzen.

Die Konfiture glatt rihren und die Herzen damit fullen.

Im vorgeheizten Backofen bei 175°C etwa 16 Minuten goldgelb
backen.



