Gliicksschweinchen /
Marzipanschweilne

Zutaten:
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Marzipan:

100 g Marzipan-Rohmasse
50 g Puderzucker

Eine Tube Speisefarbe rot

AuBBerdem:

4 halbe geschalte Mandeln
saubere neuwertige Cent Minzen
etwas dunkle flussige Kuvertire
Beutel zum Verpacken

Zubereitung:

Aus der Marzipan-Rohmasse und den Puderzucker einen
geschmeidigen Teig kneten. Ganz wenig davon abnehmen und
beiseite stellen, diese weille Marzipanmasse brauchen wir
spater fur die Augen. Den restlichen Marzipan mit 1 oder 2
Tropfen roter Speisefarbe einfarben bis der gewlunschte
,Schweinchen“-Farbton entstanden 1ist.

Nun beginnt das Formen des Schweinchens.

Einfacherhalber haben wir hier eine Bildanleitung erstellt:



https://www.lecker-backen.de/blog/?p=860
https://www.lecker-backen.de/blog/?p=860
http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/gluecksschweinchen.jpg
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1. Eine Kugel formen
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2. An einer
Seite die Schnauze ausformen.
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4. In die Kerbe
mit einen dinnen, runden
Gegenstand die Nasenldécher
eindrucken. Mit einem Messer
das Maul formen.

3. Am
Schnauzenaulleren eine Kerbe
drucken
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runden Seite mit einen
runden Gegenstand die Augen
dricken. An

der Schnauze mit einem
Messer 3 kleine Kerben

drucken.
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6. An der

Unterseite und oben hinter den
Augen je zweli Halbe Mandeln

einstecken.



http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/schw1.jpg
http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/schw2.jpg
http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/schw3.jpg
http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2011/12/schw4.jpg
http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/schw5.jpg
http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/schw6.jpg
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MEERSSESEES 7. Ein GMERRRESS g Eine kleine
kleines Marzipanstuck Runde Kugel aus den ubrig
ausrollen und zu einer gelassenen Marzipan formen und
Spirale formen. Auf in die Augenlocher dricken. Die
der Ruckseite des flissige Kuverture in eine
Schweinchens anbringen. kleine

Spritztute fullen und zweil
Pupillen in die Augen spritzen.
Zum Schluss

die Cent Munze in das Maul
stecken.

Jetzt kann das Schweinchen noch in einen kleinen Plastikbeutel
verpackt werden. Eignet sich gut fur Geburtstage oder als
Glucksbringer zu Neujahr.



http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/schw7.jpg
http://www.lecker-backen.de/blog/wp-content/uploads/2012/06/schw8.jpg

